
waren durch ausgesrhiedenen Kohlenstoff, ebenso wie die ganze 
Apparatur, geschwlrzt, und das ganze Zimmer war mit chlorhaltigen 
Dlmpfen und feinem RUB angefullt. Die ganze Apparatur war v6llig 
intakt geblieben, und trotzdem war die Explosion so gewaltig. daB 
das ganze Grbaude erschiittert und im ftinl'ten Stockwerk die M6bel 
durcheinander geworfen wurden. hine Erkllrung ftir den Vorgang 
kann i rh  nicht geben. 

Die rnit dem Bergel lschen Verfahren entbitterten Lupinen stellen 
ein hochwertiges Kraftfutter dar, welches von Rindern, Schweinen 
und besonders von Pferden gern genommen wurde. a e r  einen Fiitte- 
rungsversuch an Pferden wird an anderer Stelle ausfiihrlicher berichtet. 
Aucli Vermahlungsversuche zur Gewinnung eines fur menschliche 
Ernlhrungszwecke brauchbaren Mehles wurden ausgefllhrt, doch siod 
dieselben noch nicht v6llig zum AbschluS gekommen. Zusammen- 
fassend kann gesagt werden: Das Verfahren nach B e r g e l l  ist technisch 
jetzt so durchgearbeitet, daB damit ein kontinuierlicher Betrieb aufrecht 
erhalten werden kann, der es gestattet, im AnschluS a n  die beispiels- 
weise in Zuckerfabriken vorhandene Apparatur nach AbschluU der 
ZuckerkHmpagne die Herstellung von Kraftfutter in rentabler Weise 
durchzufiihren. 

AuBer den bisher erwlhnten Verfahren von K e l l n e r  und K e l l n e r  
L B h n e r t  wurden ihrer einfachen Ausftihrung wegen das Verfahren 
von S c h u l z e ,  bekanntgegeben von v. Sal isch ' ) ,  und das Verfahren 
von S o l t s i e n " )  praktisch angewandt. Ersteres Verfahren beruht auf 
einer Auslaljgung der unzerkleinerten Lupinensamen durch kaltes 
Wasser, letzteres auf der Auslaugung der unzerkleinerten Lupinen durch 
kalte verdunnte Ammoniakliisung. Durch die wlhrend des Krieges 
sich immer ftihlbarer machende EiweiBnot wurde das Problem der 
Lupinenentbitterung von neuem in Angriff penommen, um so wert- 
volle Futter- und Nahrungsniittel fiir Tier und Mensch zu gewinnen. 
Neue Verfahren wurden einpfohlen. Es seien erwlhnt die Verrahren 
von T h o m s  und M i c h a e l i s ,  B a c k h a u s ,  B r a u e r ,  H i l d e b r a n d t ,  
R i e d e l  A. G., G r i e g e r ,  B e r g e l l ,  B e c k m a n n  u. a. DieseVerfahren 
sind zum Teil in ersler Linie fiir die Gewinnung von Nahrungsmitteln 
fiir Menschen gedacht. Auf Veranlassung des Vereins zur Hebung 
des Lupinenbaues sind eine Reihe derselben im GroBversuch durch- 
geprijft worden, und zwar wurden nach dem Verfahren von K e l l n e r -  
L t i h n e r t ,  B a c k h a u s ,  T h o m s  und B e r g e l l  gearbeitet. Ober diese 
Versuche berichten G e r l a c h  und Llieckee). Es  wurden 2000 Zentner 
eines Gemisches von gelben und blauen Lupinen verarbeitet. In alleu 
Verfahren wurden die Lupinen unzerkleinert und ungeschllt entbiltert. 
Das Arbeitsvrrfahren nach K e l l n e r - L 6 h n e r t  ist oben schon milge- 
teilt und es seien kurz die tibrigen beschrieben. Nach B a c k  h a u s  werden 
die Lupinen in walmem Wasser gequollen und dann rnit 3O0lqiger 
Kaliendlauge behandelt. Die Lauge wird dann entfernt und die Lupinen 
einige Stunden in kaltem Wasser stehengelassen. Dann werden nach 
der Entfernung des Wassers die Lupinen erneut mit der Kaliendlauge 
behandelt und dann mit kaltem tlieaenden Wasser nachgewaschen, 
bis der bittere Geschmack verschwunden ist. T h o m s  quellt die 
Lupinen auch zunlchst mit kaltern Wasser 12 Stunden ein, entfernt 
das tiberschiissige Wasser und erhitzt mit neuem Wasser rasch zum 
Kochen, llBt erkalten und entfernt das Wasser. D a m  werden die 
Lupinen niit 0,5O/,iger Salzslure 12 Stunden in  der Kllte stehen- 
gelassen, die Fltissigkeit wird entfernt und es wird mit kaltem Wasser 
nachgewaschen, bis sie nicht mehr bitter schmecken lo). Nach dem 
Bergel lschen Verfahren werden die Lupinen zunlchst zwei Stunden 
i n  kaltem Wasser eingeweivht und nach Entfernung desselben Wasser 
von 60, zugegeben, das nach zwei Stunden abgelassen wird. Dann 
schlit S t  sich eine zweistundige Behandlung der vorher noch mit kaltem 
Wasser nachgesptiltrn Lupinen mit 5O/,iger KochsalLl6sung bei 60' C 
an. Nach Entfernung derselben werden die Lupinen nochmals mit 
Wasser von 60, und anschlieSend wieder mit der KochsalzlBsung bei 
der gleichen Temperalur slehengelassen. Bei Bedarf wird diese 
Prozedur noch ein drittes Ma1 wiederholt, und zum Schlu13 werden 
die Lupinen mit kaltem Wasser nachge5piilt. Die Wirkung der ein- 
zelnen Entbitterungsverfahren ist am besten aus nachstehenden Ana- 
lysenergebnissen der unentbilterten und entbitterten Lupinen zu ersehen. 

A u s g a n g s m a t e r i a l  u n e n t b i t t e r t .  

Wasser . . . . . . . 13,71°/, jY,19°/o 
Protein . . . . . . . 40,14°10 41,56°/0 
Fett . . . . . . . . 4,65OlO 4,92'/0 
Rohfaser . . . . . 12,34'1, 13,47'1, 
N-freie Extraktstoffe . . 25,15O/, 22,4l0lO 
Asche . . . . . . . 4,01°/, 4,2301, 
Alkaloide . . . . . . O,Saso/, 0,779°/0 

E n t b i l t e r t e s  M a t e r i a l .  

I I1 

K el 1 n er - L 6 h q e  r t B e r g  e 11 T h o m s  B a c k  h a u s 
Rasser . . . . . . 10,OO ,lo 10.0001, 10,000/0 l~,00"0 
Protein . . . . . 42,82O/, 38,64'/, 41,40°/, 4'462% 

7) Der Landwirt (1892). S. 203 a. 209. 

landw. Inslitutes d. Univers. Halle 7, 106 [1887]. 
K I i h n s  Berichte aus d. physiolog. Labor. u. der Versuchsanstalt d. 

8 ,  Ill. landw. Ztg. 40, 10112 (19201. 
lo) Ein ahnliches Verfahren beschreibt Rewald, Chem. Ztg. 131, 45, 

1063 [1921]. 

Fett . . . . . . 4,05 '/, 3,17O/, 3,54O/, 3,16'/, 

N-freie Extraktsto'ffe 23,38Oi, 25,72O/, 24,85'/, 24,53OiO 
Asche . . . . . . 3,39OjO 4,80°/, 2.42'1, 4,15'/0 
Alkaloide. . . . . 0,11Oo/, O,W5"/, 0,039"/, 0,065°/, 

Rohfaser . . . . l6.Y6O/, 17,67O/o 17,7go/o 15-54O1, 

Die Verluste an Trockensubstanz beliefen sich bei diesen GroD- 
versuchen nach den Verfahren von: 

K e l l n e r - L B h n e r t  . . . . . . 20°/, 
B e r g e l l  . . . . . . . . . . 22O/, 
T h o r n s .  . . . . . . . . . . 2t0i, 
B a c k  h a u  s . . . . . . . . , 17 O/, 

Bei frtiheren Versuchen nach den Verfahren von K e l l n e r ,  W i l d  
und S o l t s i e n  betrugen die Verluste: 

K e l  I n er . . . . . . 20.6 O/,, 

s o  1 t s i e n . . . . . . 19.7 -22,5 O/,, 

W i l d  . . . . . . . . 23,7O;,. [A. 17.1 

' Neue Biicher. 
irbeiten aus  dem pharmazeutischen Institut der  Universitlit Berlin. 

Herausgegeben von Prof. Dr. H. T h o  m s, Geh. Regierungsrat, Direktor 
des Pharmaz. Inst. der Univ. Berlin. 12. Band, umfassend d i e  A r -  
b e i t e n  d e r  K r i e g s j a h r e .  Mit 14 Textabbildungen. Urban & 
Schwarzeoberg. 192 1. Preis geh. M W, geb. M 140 

Wahrend in frUheren besseren Zeiten die im Pharmazeutischen 
[nstitut der Universiat Berlin ausgefiihrten Arbeiten alljahrlich in 
ien den Fachkreisen wohlbekannten roten Sammelblnden heraus- 
Zegeben wurden, liegt diesmal eine Spanne von sieben Jahren zwischen 
iem neu erschienenen 12. Band und seinern letzten Vorglnger. Dafllr 
1st er besonders stattlich ausgefallen, enthalt er doch auf 433 Seiten 
qicht weniger als 56 Abhandlungen. Dabei sind die ftir unmittelbare 
Kriegszwecke ausgefiihrten Untersuchungen in das Buch n a t u r g e m a  
nicht aulgenommen. Ganz erstaun1ic.h ist die Vielseitigkeit des ln- 
halts; sie wird aber verstlndlich, wenn man bedenkt, daW das Arbeits- 
gebiet der pharmazeuti-chen Chemie derart umfangreich ist, da13 kaum 
ein Zweig der reinen oder angewandten Chemie entbehrt werden kann. 
Untersuchungen iiber Geschwindigkeit der Dialyse, iiber elektrische 
Erregbarkeit von Benzin, iiber Spaltung saurer Salze in wasseriger 
LBsung spielen in  die physikalische Chemie hinein. Andere Arbeiten 
bebandeln Probleme der Arzneimittelsynthese. Pbysiologische und 
Biochemie werden in Sludien Uber SiiBstof re, Anlsthetika, die Her- 
kunft des Adrenalins beriihrt. Einen wertvollen Beitrag bilden die 
Untersuchungen iiber Katdlyse, besonders kwtalytische Reduktion. 
NaturgemlB nehmen in einem pharmazeutischen lnstitut Arbeiten 
analytischen Inhalts einen breiten Raum ein. DemgemaB enthBlt der 
vorliegende Band Abhmdlungen. die die verschiedensten ZH eige der 
analytischea Chemie betreffen: die qualitative, die toxikologische, die 
Nahrungsmitlel- und die Arzneimittelanalyse. Die Nahrungs- und 
Futtermittelnot der Kriegsjahre war wobl die Veranlassuog zu Stu- 
dien Uber Lupinenvei weifung, Uber die Linde als Fettlieferant, Uber 
Typha-Arten als Viehfutler und andere mehr. Auch der Fettmankel 
hat Anregming zu verscbiedenen Untersuchungen gegehen. - Der In- 
halt des Bandes legt beredtes Zeugnis dafllr ab,  daf3 im Pharma- 
zeutischen lnstitut zu Berlin, trotz der Bemmungen der Kriegsjahre, 
fleiBig und erfolgreich gearbeitet worden ist. Er  beweist zugleich 
die gewaltige Breite des Gebietes, das die pharmazeutischen Institute 
zu bestellen haben; denn trotz der ganz verschiedeoartigen bearbei- 
teten Themata, ist kaum eioes dabei, daS nicht in direkter Beziehung 
zur pharmazeutischen Chemie steht. C. Mannich. [BB. 13.1 

Kolloidchemie und Photographie. Von Dr. L i i p p o - C r a m e r .  Zweite 
Auflage. 112 Seiten. Dresden und Leipzig. Verlag von Theodor 
Steinkopf f. 192 1. Geb. M 28 

Es ist eine der erfreulichen Neuauflagen, die wirklich neu ge- 
schrieben, nicht nur zurechtgestutzt wurden. Die erste Auflage (19U8) 
begann a b  ovo: Mit der Grundlage der Kolloidchemie im allgemeinen. 
Hier werdeq diese vorausgesetzt und damit Raum gewonnen fiir Hinzu- 
nahme all der wichtigen Beziehungen zwischen Photographie und 
Kolloidchemie, welche L i i p p o - C r a m e r  inzwischen aufgedeckt hat. - 
Den meisten Photochemikern war L t i p p o - C r a m e r  immer etwas un- 
heimlich wegen seiner auBerordentlich vielen und raschen Publi- 
kationen. Man fand nicht die Zeit, sie alle durchzustudieren, und 
hatte dann ein schlechtes Gewissen, weil man doch nicht an ihnen 
vorbeigehen durfte, wenn man auf der H6he bleiben wollte. Hier ist 
nun em Extrakt geboten, ein Ersatz- fiir zahlreiche Zeitschriftenbhde. 
Man hat den heutigen L u p p o - C r a m e r  wirklich zusammen. - uber- 
rascbt ist man anfmgs, datl der Desensibilisierung und verwandten 
Erscheinungen ein Drittel des Buchs gewidmet ist. Aber dann stellt 
es sich heraus, daB auch hier haupts?ic.hlich auf das Kolloidchemische 
Rticksicht genomrnen worden ist. Auch das zeigt wieder, daB Uber- 
haupt kaum ein Problem, welches photographische Platten und Papiere 
betrifft, ohne Kolloidchemie i n  Angiiff genornmen werden kann. Der 
etwas ahgedroschene Ausdruck von der Unentbehrlichkeit dieses Buchs 
ftir jeden Photochemiker trilft hier wirklich zu. 

R. Ed. Liesegang. [BB. 192.1 
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